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Líneas de Investigación 

• Estudio químico y nutrimental de productos naturales 

• Estudio de la influencia de los componentes químicos de productos naturales en la prevención de 
enfermedades crónico degenerativas 

• Evaluación del efecto del procesamiento térmico y no-térmico en la composición química, estructura y valor 
nutrimental de productos naturales 

• Desarrollo de nuevos productos con efecto benéfico para la salud 
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