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Formacién Académica:

Licenciatura: Quimica en Alimentos, Facultad de Quimica, Universidad
Auténoma de Querétaro.

Maestria: Maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Facultad de
Quimica, Universidad Autébnoma de Querétaro.

Doctorado: en Ciencias de la Salud Ambiental, Bloomberg School of
Public Health, Johns Hopkins University, EUA.

Lineas de investigacion

Estudio de los mecanismos celulares, moleculares y antioxidantes de
guimioproteccion de alimentos, plantas o sus componentes sobre el desarrollo de
enfermedades cronicas no transmisibles.

Vinculacién/colaboracidon con otros sectores

Proyecto de vinculacion con empresa: Identificacion de marcadores séricos
tempranos de inflamacién y estrés oxidativo en un modelo de cancer de colon y
su modulacién por el consumo de tortilla de maiz (Zea mays) elaboradas con la
Tecnologia Limpia”.
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