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Líneas de investigación (enfocado a la especialidad unicamente)

1. Validación de procesos en la industria de alimentos.
2. Implementación de sistemas de control de microorganismos patógenos en

la industria de alimentos. 

Vinculación/colaboración con otros sectores

1. Proyecto de vinculación con empresa: Desarrollo de productos y validación
de procesos en una empresa que elabora materias primas para repostería ubicada
en San Juan del Río, Querétaro.

2.  Proyecto  de  vinculación  con  productores: Caracterización  de  las
comunidades microbianas presentes en quesos mexicanos de corta maduración
elaborados artesanalmente. 

3. Proyecto de investigación aplicada: Enfoque de barreras múltiples para abatir
la  presencia  de  Salmonella  enterica y  Escherichia  coli O157:H7  durante  la
producción de germinado de alfalfa.

4. Convenio de capacitación con el Sector Gubernamental: Instructor en el
“Diplomado en línea Inocuidad Microbiana”.
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