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Interés científico: 

Estudio de la interacción microbioma, patógeno y hospedador. Nuestros trabajos se 
enfocan a entender la diversidad del microbiota intestinal y su efecto sobre el 
colonización y proliferación de patógenos como Salmonella enterica, Clostridium 
perfringens y E, coli. Para este fin, se desarrollan e implementan herramientas 
moleculares como los análisis metagenómicos y secuenciación de genomas 
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Líneas de investigación: 

1. Estudio de la diversidad y función del microbioma asociado a la mucosa intestinal. 

2. Análisis de la diversidad y prevalencia de patógenos zoonóticos. 

3. Análisis de la multirresistencia antimicrobiana en microorganismos patógenos. 

4. Estudios de diversidad de genes de virulencia (virulotyping) en enteropatógenos. 

5. Diversidad genética de Salmonella enterica. 

6. Estrategias de control para reducir la prevalencia de Salmonella enterica en alimentos. 

7. Análisis genéticos de microorganismos deterioradores de alimentos. 

8. Diversidad genética de patógenos emergentes. 
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2021, 180, 111618. 

 
Molecular Identification, Incidence, and Distribution of Acidovorax avenae in the 
Sugarcane-Producing Agroecological Regions of Mexico. Hernández-Juárez, C., Silva- 
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Sugar Tech, 2021, 23(4), pp. 891–899. 

 
Quality properties of roselle (Hibiscus sabdariffa) calyxes as affected by drying process. 
Ledesma-Valladolid, J.P., Reynoso-Camacho, R., Nava-Morales, G.M., ...Dufoo- 
Hurtado, M.D., Mercado-Silva, E.M. Acta Horticultura, 2020, 1287, pp. 145–152. 

 

Effect of neutral electrolyzed water as antimicrobial intervention treatment of chicken 
meat and on trihalomethanes formation. Hernández-Pimentel, V.M., Regalado- 
González, C., Nava-Morales, G.M., ...Castañeda-Serrano, M.P., García-Almendárez, 
B.E. Journal of Applied Poultry Research, 2020, 29(3), pp. 622–635. 

 
Gut Bacterial Families Are Associated with Body Composition and Metabolic Risk 
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A Molecular Tool for Rapid Detection and Traceability of Cyclospora cayetanensis in 
Fresh Berries and Berry Farm Soils. Resendiz-Nava, C.N., Orozco-Mosqueda, G.E., 
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Redes y grupos de investigación 

Asociación Nacional de Especialistas en Ciencias Avícolas 
 
Comité de Salud y Producción Avícola, Consejo Técnico Consultivo Nacional de 
Sanidad Animal. 

 
 

Último cinco proyectos de investigación: 

Prevalencia, multirresistencia y diversidad genética de Salmonella enterica prevalente 
en productos cárnicos avícolas 

 

Diversidad genética de E. coli patógena extraintestinal en los sistemas de producción 
cárnica. 

 

Estudios moleculares de la microbiota deterioradora de productos cárnicos. 
 
Prevalencia y diversidad de patógenos oportunistas en agua destinada al consumo 
humano. 
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