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Formacion de recursos humanos

Direccidon de tesis En proceso Terminadas

Doctorado 1 0
Maestria 2 10
Licenciatura 3 23

Lineas de investigacion de maestria en cienciay tecnologia
de alimentos

- Disefio estadistico de experimentos para estimar vida de
anaquel
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- Optimizacion estadistica de aprovechamiento de
subproductos agroindustriales

Lineas de investigacion de doctorado en ciencia de los
alimentos
- Modelaje cinético de hidrodlisis enzimatica y no enzimatica de
proteinas de insecto
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Ultimos cinco estudiantes formados (nombre, nivel, proyectos de
investigacion)

nombre de

estudiante nivel tema de tesis / proyectos de investigacién en alimentos
Carlos Isac | Doctorado g . . o o

) (en Exploracion de mejores condiciones de hidrdlisis de proteina de insecto

Rivas Vela proceso) | mediante agua subcritica y su modelaje estadistico matematico
Nayeli Soria Extraccién de proteina de insecto y su tratamiento antialérgico por
Calderon Maestria | ultrasonido
Gabriela Mina
Velazquez Maestria | Elaboracién de pasta con la incorporacién de harina de insecto
Adriana
Carifio Estandarizaciéon y mejora nutrimental de Tejate, bebida tradicional
Sarabia Maestria | mexicana, incorporando harina de insecto y suero lacteo
Carlos Isac Aprovechamiento de pulpa de café como ingrediente en productos de
Rivas Vela Maestria | panaderia
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