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Noviembre 2014. ler. Congreso Internacional Multidisciplinario de Ingenieria “Luis
Hidalgo y Castro®, Instituto Tecnolégico de Ciudad Madero, Ciudad Madero,
Tamaulipas, México.

e Ponencia: “Development of functional beverages”
Enero 2015. International Meeting on the Utilization of Bio-Based Products and their
Applications in the Food Industry. Universidad de Vigo, Vigo, Pontevedra, Espafia.

o Ponencia: “Efecto de extractos herbales sobre la disfuncién cardiaca asociada a la
obesidad”
Mayo 2015. 2do. Simposium de Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Universidad
Autonoma de Querétaro, Querétaro, Querétaro, México.

e Ponencia: “Efectos de plantas medicinales mexicanas en un modelo animal de higado
grado: aproximacion lipidomica”

Junio 2016. Instituto de Ciencia y Tecnologia de Alimentos y Nutricion (ICTAN) de la



Agencia Estatal Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC), Madrid,
Espafia.

Ponencia: “Bebidas funcionales: formulacién, procesamiento y evaluacién de su
bioactividad”

Junio 2017. Centro de Investigacion en Ciencia Aplicada y Tecnologia Avanzada
(CICATA) del Instituto Politécnico Nacional (IPN). Unidad Querétaro, Querétaro,
México.

Ponencia: “Desarrollo de bebidas funcionales y evaluacion de su efecto benéfico a la
salud”

Octubre 2017. Universidad Autonoma del Estado de Hidalgo, Pachuca, Estado de
Hidalgo, México.

Ponencia: “Enfoque lipidémico y protedmico como herramienta para la identificacion
de mecanismos de accién asociados al consumo de alimentos nutracéuticos”
Diciembre 2017. Universidad de los Mochis, Los Mochis, Sinaloa, México.

Ponencia: “Efecto del subproducto de mango sobre la respuesta inmune de nifios
durante episodios de infeccion”

Mayo 2018. 3er Congreso de Alimentos Funcionales y Nutracéuticos. Mazatlan,
Sinaloa, México.

Ponencia: “Probiotic Ganeden BC30 promotes innate immune response in Mexican
children after 3 months of consumption”

Septiembre 2018. XI ISIN Conference on Immunonutrition. Londres, Reino Unido.
Ponencia: “Effect of mango (Mangifera indica L.) by-product on the immune system of
scholar children”

Septiembre 2018. XI ISIN Conference on Immunonutrition. Londres, Reino Unido.
Ponencia: “Marcadores protedmicos y lipiddomicos para diagnéstico”

Noviembre 2018. Primer Congreso Internacional de Metabolismo y Nutricion en
Obesidad, Diabetes e Hipertencién. Pachuca de Soto, Estado de Hidalgo.

Ponencia: “Vinculacion de servicios externos de la Universidad”

Julio 2019. Diplomado “Perfil del docente en el proceso de investigacion en la
universidad del siglo XXI”". Tepic, Nayarit.

Ponencia: “ldentificacion de biomarcadores para el diagnéstico temprano de
enfermedades cardiovasculares por medio de un enfoque metabolémico”

Octubre 2019. Congreso Nacional de Salud. Reynosa, Tamaulipas.

Ponencia: "Polifenoles extraibles y no extraibles de subproductos de frutos rojos por
UPLC-QTOF y MALDI-TOF-MS"

Junio 2020. 4° Congreso Internacional Digital en Alimentos Funcionales y

Nutracéuticos.



o Ponencia: "Polifenoles extraibles y no extraibles, carotenoides y fitoesteroles de
decocciones y sus subproductos de citricos"
Junio 2020. 4° Congreso Internacional Digital en Alimentos Funcionales y
Nutracéuticos.

e Ponencia: "Metabolémica como propuesta de diagndstico temprano para diabetes
gestacional"
Febrero 2021. 8° Encuentro de Jovenes Investigadores del Estado de Querétaro.

e Ponencia: "FABP4: proteina candidata para diagndstico temprano de diabetes
gestacional"

Febrero 2021. 8° Encuentro de Jovenes Investigadores del Estado de Querétaro.

Cursos impartidos:

e Cromatografia de gases acoplado a espectrometria de masas (GC-MS): analisis de
metabolitos y compuestos nutracéuticos
Agosto 2014. Universidad Autdnoma de Querétaro, Querétaro, Querétaro

e Recuperacion de antioxidantes de jugos de frutas por intercambio iénico
Noviembre 2014. Instituto Tecnoldégico de Ciudad Madero, Ciudad Madero,
Tamaulipas

e Metodologia de Investigacién en Nutricion.

Noviembre 2017. Universidad Autbnoma de Tamaulipas, Cd. Victoria, Tamaulipas

Distinciones:

Otros:

e Mencién honorifica en la obtencion del grado de Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos.

e Mencién honorifica en la obtencién del grado de Doctorado en Ciencias de los
Alimentos.

e Premio al mérito académico 2016, Facultad de Quimica, Universidad Auténoma de
Querétaro.

¢ Investigador Nacional (SNI) nivel | (2018-2020).

o Perfil deseable PRODEP (2019-2021).

Presidente del comité de bioética de la Facultad de Quimica de la Universidad Auténoma

de Querétaro. Septiembre 2018 - a la fecha.



